
   Speiseplan  
 

Woche vom 29. April bis 3. Mai 2024 (KW18) 
 

 Menülinie A 
 

Menülinie B 
(vegetarisch) 

M
o
n
ta

g 

Knabbergemüse (Paprika, Gurke) 

Putenfrikassee (Möhren, grüne Erbsen, 

Sellerie) mit Vollkornreis 
Birne 

G, I 

Knabbergemüse (Paprika, Gurke) 

Gemüsefrikassee (Möhren, grüne Erbsen, 

Sellerie, Blumenkohl, Mais) mit Vollkornreis 
Birne 

G, I 

D
ie

n
st

ag
 

Blattsalat mit Öl-Essig-Dressing 

Vollkornnudeln mit Tomatensoße 
und Streukäse 

Banane 
A1, G, I 

Blattsalat mit Öl-Essig-Dressing 

Vollkornnudeln mit Tomatensoße 
und Streukäse 

Banane 
A1, G, I 

M
it

tw
o
ch

 

Feiertag Feiertag 

D
o
n
n
er

st
ag

 Grüne Bohnen-Salat 
Panierte Fischstäbchen (Kabeljau) 

mit Kräuter- Senfsoße und 
Kartoffelbrei 

A1, D, G, I, K 

Grüne Bohnen-Salat 
Gebackene Gemüsesticks (Kohlrabi) 

mit Kräuter- Senfsoße und 
Kartoffelbrei  

G, I, K 

Fr
ei

ta
g 

Knabbergemüse (Möhre, Paprika) 

Zucchinicremesuppe 
 (Kartoffeln, Knoblauch, Zwiebel, Dill, Olivenöl) 

mit Vollkornbrötchen 
Rote Grütze (Beerenmix) 

A5, G 

Knabbergemüse (Möhre, Paprika) 

Zucchinicremesuppe 
 (Kartoffeln, Knoblauch, Zwiebel, Dill, Olivenöl) 

mit Vollkornbrötchen 
Rote Grütze (Beerenmix) 

A5, G 

Stückobst, Blattsalat- und Rohkosttheke für 7. bis 12. Klasse von Montag, Dienstag, Donnerstag, Freitag 

 
Wir wünschen einen guten Appetit! 
Änderungen vorbehalten 
 

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an das Küchenpersonal. 
Sprechzeiten sind Montag bis Freitag 7.00 – 7.45 Uhr und 14.00 – 14.30 Uhr 
 

Ansprechpartner: Frau Henschelmann 
  Frau Bogusch 

   (0365-712 922-13) 
A1-Weizen, A2-Roggen, A3-Gerste, A4-Hafer, A5-Dinkel, C-Eier, D-Fisch, F-Soja, G-Milchprodukte, I-Sellerie, K-Senf, L-Sesam, 
M-Schwefeldioxid/Sulfite, N-Lupine                                                                                                                                                           
1-mit Farbstoff, 2-mit Konservierungsstoff, 3-mit Antioxidationsmittel, 4-mit Geschmacksverstärker, 5-geschwefelt 

 


